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CUSTOMER INFORMATION
INHERENT THE PRESENCE OF INGREDIENTS IN FOODS OR TECHNOLOGICAL

ADJUVANTS CONSIDERED ALLERGENS OR THEIR DERIVATIVES

DEAR CUSTOMERS AND THEIR FAMILIES ARE NOTIFIED THAT IN THE FOOD
AND  BEVERAGE PREPARED IN THIS EXERCISE,

 INGREDIENTS MAY CONTAIN OR ASSISTANT CONSIDERED ALLERGENS

 1 Cereals containing gluten and derivatives (wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut)
 2 Crustaceans and shellfish-based products
 3 Eggs and egg products
 4 Fish and fish products
 5 Peanuts and peanut products
 6 Soy and soy products
 7 Milk and milk products 
 8 Nuts and their products ( almonds, hazelnuts, walnuts, acagiù nuts, pecan, Brazil, pistachios, macadamia nuts)
 9 Celery and celery products
 10 Mustard and mustard products
 11 Sesame seeds and sesame-based products
 12 Sulphites in concentrations higher than 10 mg/kg
 13 Lupins and lupine-based products
 14 Molluscs and shellfish-based products

One of our agents in charge is at your disposal to provide any additional support 
and information, even through the exhibition of appropriate documentation. Such 
as special operating instructions, recipe books, original labels of raw materials.

Das folgende Produkt kann eingefroren werden

Salat, Ziegenkäse und Wassermelone 7

€ 16,00

 Fenchelsalat, Orangen und Oliven 8

€ 16,00

 Rucola Salat, Lachs, griechischer Joghurt 4,7 •
€ 16,00

  Insalata di gamberi
Salat, Garnele, Mais, Kerbel und Nüsse 2,8 •

€ 17,00

  Insalata Nizzarda
Salat, grüne Bohnen, Tomaten, Thunfisch, Eier und Oliven 3,4 •

€ 16,00

  Insalata Caprese
Tomaten und Mozzarella 7

€ 16,00

  Parmaschinken mit Melone
€ 14,00

Salate

Bedeckt: € 3,00 pro Person



Der Aufschnitt von Wurst und Alpkäse 
mit Feigensenf 10, 7

€ 18,00

Speck der geräucherten Lachsforelle 
mit Avocado Mousse 12, 2, 1, 9, 7, 4 •

€ 21,00

Lauwarmes Zandercarpaccio 
mit gewürfelten Kirschtomaten und Rucola 4 •

€ 18,00

Der Tatar von Fassona 
mit der Burratina-Käse auf Spargel-Zichorien-Bett 7 

€ 18,00

Der Tomino-Käse der Ziege mit grünen Pistazien 
und roten süß-sauer Zwiebeln 12, 8, 7, 3, 1

€ 18,00

Vorspeisen
Carnaroli Risotto mit Lauch und Haselnüssen 

mit Toma rosten 12, 8, 7

€ 17,00

Unsere schwarzen Ravioli gefüllt mit Seehecht 4, 3, 1 •
€ 18,00

Die Brennnessel-Gnocchi 
mit samt Safran und Zucchini-Julienne 7, 3, 1 •

€ 17,00

Paccheri mit Entenbrust-Ragout und Thymianbrei 12, 1 •
€ 18,00

Die Gitarrenspaghetti nach Carbonara-Art See Fisch 
mit geräuchertem Maifisch 7, 4, 3, 1 •

€ 18,00

Nudeln und Reis



Seebarschfilet mit Butter und Salbei 7, 4, 3, 1 •
€ 24,00

Drei gegrillte Saiblings Filets mit Mohn, 
Sesam und rosa Pfeffer 11, 4 •

€ 23,00

Vakuumgegartes Störscheibe mit grüner Soja Creme 12, 2, 1, 9, 6, 4

€ 23,00

Gespickter Rinderfilet mit Castelmagno-Käse-Fondue 12, 1

€ 28,00

Lammkarree in aromatischer Kruste und Senf 
mit Kartoffel Rösti 10, 9, 8 •

€ 28,00

Perlhuhn Brust in Confit mit Orange Püree 12, 9, 7

€ 25,00

Zweite Gerichte

Das Tiramisù “Überraschung” 12, 6, 7, 3, 1

€ 8,00

Mango-halbgefrorenes 
mit Ananasfächer und Zimt 7, 3, 1 •

€ 8,00

Zweischokoladen-Mousse und gesalzenes Karamell 7, 6, 1

€ 8,00

Katalanische Creme 7, 3

€ 8,00

Eisbecher nach eigener Herstellung 8, 7, 3 •
€ 8,00

Dessert

Beilagen
Gemischter Salat € 6,00
Pommes frites • € 6,00
Gegrilltes Gemüse € 6,00


